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ПИТАНИЕ ДЛЯ МЕРОПРИЯТИЙ

AZIMUT Парк Отель&Спа Репино



• Печенье овсяное с изюмом 

• Мафины ассорти 

• Чай с лимоном

• Кофе с молоком

• Вода минеральная Азимут 0,5

Мадрид

680₽

• Датская выпечка

• Мини-сэндвич с сыром, ветчиной, 

зелёным салатом

• Печенье овсяное с изюмом 

• Чай с лимоном

• Кофе с молоком

• Вода минеральная Азимут 0,5

• Творожный Пай

• Пирожок с мясом

• Пирожок с капустой

• Фруктовый салат (шот)

• Чай с лимоном

• Кофе с молоком

• Вода минеральная Азимут 0,5

Классический

470₽

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. К содержанию

КОФЕ-БРЕЙКИ

Москва

890₽



Шанхай

970₽

• Яблочный «Пай»

• Датская выпечка

• Пирожок с капустой

• Мини сендвич с лососем шеф-посола

• Фруктовый салат (шот)

• Чай с лимоном

• Кофе с молоком

• Сок в ассортименте

• Вода минеральная Азимут 0,5

Токио

840₽

• Яблочный "Пай" 

• Мафины ассорти 

• Сэндвич с сыром и ветчиной

• Фруктовый салат (шот)

• Чай с лимоном 

• Кофе с молоком

• Вода минеральная Азимут 0,5

• Датская выпечка

• Творожный "Пай"

• Сендвич с сыром и ветчиной

• Фруктовый салат (шот)

• Чай с лимоном 

• Кофе с молоком

• Сок в ассортименте

• Вода минеральная Азимут 0,5

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. К содержанию

КОФЕ-БРЕЙКИ

Хитроу 

1060₽



К содержанию



Приветственный фуршет №2

1200₽

Приветственный фуршет №1

950₽

Фуршеты

• Канапе с форелью шеф-посола и творожным 

мусом, 25г

• Канапе с сыром и виноградом, 25г

• Канапе с ветчиной, сыром и томатом черри, 257

• Бокал шампанского, 125мл

• Сок в ассортименте, 200мл

• Канапе с форелью шеф-посола и 

творожным мусом, 25г

• Канапе с сыром Тед Де Муан и 

абрикосовым джемом, 25г

• Конфета из шоколада со сливочным 

сыром, 22г

• Бокал шампанского, 125мл

• Сок в ассортименте, 200мл 

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию



Фуршет Клубный

2600₽

Фуршет Классический

1990₽

Фуршеты

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию

Холодные закуски

• Канапе с форелью шеф-посола и творожным 

мусом, 25 гр

• Канапе с ветчиной, сыром и томатом черри, 25 гр

• Шот овощной "крудите" с лимонным соком и 

оливковым маслом, 60 гр

Горячие канапе

• Мини шашлычок с креветками и соусом шафрана, 

60 гр

• Мини шашлычок из куриной грудки с ягодным 

соусом, 60 гр

Десерт

• Печенье миндальное – 2 шт (15 гр/15 гр)

• Вода минеральная Азимут 0,5

• Чай с лимоном 

• Кофе

Холодные закуски

• Канапе с красной икрой и перепелиным яйцом, 20 

гр

• Канапе с лососем холодного копчения на  хлебе 

"Памперникель», 25 гр

• Брускетта с горгонзоллой и грушевым 

мармеладом, 25 гр

• Шот с моцареллой и томатами черри, 60 гр

Горячие канапе

• Мини шашлычок с креветками и соусом Шафран, 

60 гр

• Мини шашлычок из куриной грудки с ягодным 

соусом, 60 гр

• Мини шашлычок из печеных овощей с томатным 

соусом, 60 гр

Десерт

• Эклер, 60 гр

• Конфета из шоколада со сливочным сыром, 22 гр

• Вода минеральная Азимут 0,5

• Чай с лимоном 

• Кофе



Закуски и салаты

• Форель шеф-посола с каперсами, оливками и лимоном, 40 гр

• Селедка по русски с маринованным луком и печеным 

молодым картофелем, 40/60 гр

• Буженина с зеленым салатом, томатами черри и сливочным 

хреном, 50 гр

• Рулетики из ветчины с сырным муссом и свежими овощами, 

60 гр

• Сало на бородинском хлебе с горчицей и чесноком, 50 гр

• Оливье с ростбифом, печеными овощами и перепелиным 

яйцом, 80 гр

• Салат из свежих овощей с греческим сыром, сладким луком 

и оливками, 80 гр

Горячая закуска

• Баклажаны пармеджано с чиабаттой гриль и сицилийским 

соусом, 100/20

Хлеб

• Ассорти багетов с муссом из творожного сыра, 50 гр

• Фоккаччо с песто и пармезаном, 25 гр

Напитки

• Вода минеральная Азимут, негаз 500 мл

• Чай/Кофе (молоко, сахар, лимон)

• Морс клюквенный, 200 мл

Горячее на выбор гостей

• Ладожский судак с кукурузным вельюте, картофельным пюре и 

стручковой фасолью, 80/100/40/30 гр

• Медальоны из свиной вырезки гриль, с картофельным пюре, соусом BBQ и 

«Коул-слоу», 100/80/60/40 гр

Десерты

• Сезонные фрукты, 150 гр

Банкетное меню

4500₽

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию

БАНКЕТЫ



Закуски и салаты

• Форель шеф-посола с каперсами, оливками и лимоном, 40 гр

• Белая рыба холодного копчения с зеленым салатом, 

40 гр

• Паштет из телячьей печени с луковым конфитюром и 

брусничным соусом, 60 гр

• Ростбиф с маринованными овощами и горчицей, 40/20

• Рулетики из кабачков гриль со сливочным сыром и томатами 

черри, 40 гр

• Капрезе с розовыми томатами, рукколой и оливками, 50 гр

• Салат нисуаз со свежим тунцом, зеленой фасолью, оливками и 

томатами черри, 80 гр

• Салат с подкопченной куриной грудкой, сельдереем и грецкими 

орехами, 80 гр

Горячая закуска

• Жюльен из грибов с зеленым салатом и чиабаттой гриль, 

120/20/10 гр

Хлеб

• Ассорти багетов с муссом из творожного сыра, 50 гр

Напитки

• Вода минеральная Азимут, негаз 500 мл

• Чай/Кофе (молоко, сахар, лимон)

• Морс клюквенный, 200 мл

Горячее на выбор гостей

• Атлантическая треска в хрустящей корочке с картофельным пюре, печеными 

томатами и стручковым горошком, 120/100/30 гр

• Брискет из говядины с вишневым соусом, картофельным пюре и зеленой 

фасолью, 120/ 100/30 гр

Десерты

• Сезонные фрукты, 150 гр

• Меренговый рулет с вишней и творожным кремом, 40 гр

• Профитроли с песочным штрейзелем и заварным кремом, 40 гр

• Макаронс в ассортименте

Банкетное меню

5200₽

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию

БАНКЕТЫ



Закуски и салаты

• Форель шеф-посола с каперсами, оливками и лимоном, 40 гр

• Татаки из тунца с хрустящим салатом, манго и кинзой, 40 гр

• Сыровяленая «Шейка коппа» с творожным сыром, зеленым 

салатом и печеным перцем, 50 гр

• Вителло тоннато с ростбифом, каперсами и рукколой, 50 гр

• Артишоки гриль с вялеными томатами и оливками, 30 гр

• Салат с подкопченной форелью, перепелиным яйцом и молодым 

картофелем, 80 гр

• Салат из свежих овощей с греческим сыром, сладким луком и 

оливками, 80 гр

Горячая закуска

• Хрустящие баклажаны в азиатском стиле с дайконом и соево-

кунжутным соусом, 150 гр

Хлеб

• Ассорти багетов с муссом из творожного сыра, 50 гр

• Фоккаччо с песто и пармезаном, 25 гр

Напитки

• Вода минеральная Азимут, негаз 500 мл

• Чай/Кофе (молоко, сахар, лимон)

• Морс клюквенный, 200 мл

Горячее на выбор гостей

• Запеченый судак с кабачками гриль, томатами черри и соусом «Бер блан», 

120/100/30 гр

• Телячьи щечки в красном вине с пюре из корнеплодов и сырным соусом, 

120/100/30 гр

Десерты

• Сезонные фрукты, 150 гр

• Меренговый рулет с вишней и творожным кремом, 40 гр

• Профитроли с песочным штрейзелем и заварным кремом, 40 гр

Банкетное меню

5900₽

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию

БАНКЕТЫ



Закуски и салаты

• Форель «Гравлакс» с брусничным соусом, печеной свеклой, 

хреном и укропом, 40 гр

• Тартар из тунца с авокадо, манго и кинзой, 40 гр

• Карпаччо из говядины с пармезаном, 40 гр

• Антипасти с сыровяленой шейкой коппа, паштетом и тремя 

видами сыра, подается с гриссини, 60 гр

• Артишоки гриль с вялеными томатами и оливками, 30 гр

• Салат из бакинских томатов с кинзой, ялтинским луком и 

ореховой заправкой, 60 гр

• Листья зеленого салата с соусом «Цезарь», куриной грудкой 

гриль и томатами черри, 60 гр

• Салат с ростбифом, печеной свеклой и брусничным соусом, 60 

гр

Горячая закуска

• Тигровые креветки с авокадо, зеленым миксом и цитрусовым 

соусом, 40/100 

Хлеб

• Ассорти багетов с муссом из творожного сыра, 50 гр

• Фоккаччо с песто и пармезаном, 25 гр

Напитки

• Вода минеральная Азимут, негаз 500 мл

• Чай/Кофе (молоко, сахар, лимон)

• Морс клюквенный, 200 мл

Горячее на выбор гостей

• Стейк из форели с запечеными овощами и голландским соусом, 120/100/30 гр

• Тальятта из говядины с рукколой, бальзамическим кремом и томатами 

черри, 120/100/30 гр

Десерты

• Сезонные фрукты, 150 гр

• Ассорти десертов со свежими ягодами (макаронас, прфитроли, меренговый

рулет, конфеты ручной работы), 100 гр

Банкетное меню

6700₽

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию

БАНКЕТЫ



• Закуски и салаты

• Форель шеф-посола с каперсами, оливками и лимоном, 30 гр

• Белая рыба холодного копчения с зеленым салатом, 

30 гр

• Ростбиф с маринованными овощами и горчицей, 30 гр

• Сыровяленая шейка коппа с вялеными томатами, оливками и 

рукколой, 40 гр

• Свежие овощи с пряной зеленью и сыром чечил, 50 гр

• Ассорти солении (черемша, томаты, огурцы двух видов, 

маринованный лук) , 30 гр

• Салат из бакинских томатов с кинзой и ялтинским луком, 75 гр

• Салат из запеченных на мангале овощей с ореховой заправкой, 

30 гр

• Салат нисуаз со свежим тунцом, зеленой фасолью, оливками и 

томатами черри, 75 гр

• Горячая закуска

• Хачапури по мегрельски с сулугуни, 70 гр

• Пеновани со шпинатом и ароматной зеленью, 70 гр

• Хлеб

• Ассорти багетов, лавашей и лепешек, 60 гр

Напитки

• Вода минеральная Азимут, негаз 500 мл

• Чай/Кофе (молоко, сахар, лимон)

• Морс клюквенный, 200 мл

Шашлыки

• Шашлык из куриного бедра, соус чимичури, 75/10 гр

• Шашлык из свинной шеи, соус сацибелли, 75/10 гр

• Глазированные свиные ребра BBQ, 75/10 гр

• Шашлык из форели, соус тартар, 75/10 гр

Десерты

• Сезонные фрукты, 150 гр

Банкетное меню (BBQ «Шатер»)

5600₽

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию

БАНКЕТЫ



Закуски и салаты

• Форель шеф-посола с каперсами, оливками и лимоном, 40 гр

• Белая рыба холодного копчения с зеленым салатом, 

40 гр

• Ростбиф с маринованными овощами и горчицей, 30 гр

• Антипасти с сыровяленой шейкой коппа, паштетом и тремя 

видами сыра, подается с гриссини, 60 гр

• Рулетики из кабачков гриль со сливочным сыром и томатами 

черри, 40 гр

• Ассорти солений (черемша, томаты, огурцы двух видов, 

маринованный лук) , 30 гр

• Салат из бакинских томатов с кинзой и ялтинским луком, 75 гр

• Салат из свежих овощей с греческим сыром, пряной зеленью и 

оливками, 80 гр

Горячая закуска

• Баклажан запеченый с сулугуни и томатами, 140/20 гр

Хлеб

• Ассорти багетов, лавашей и лепешек, 50 гр

Напитки

• Вода минеральная Азимут, негаз 500 мл

• Чай/Кофе (молоко, сахар, лимон)

• Морс клюквенный, 200 мл

Шашлыки

• Шашлык из куриного бедра, соус чимичури, 75/10 гр

• Шашлык из свинной шеи, соус сацибелли, 75/10 гр

• Овощи гриль с соусом песто, 75/10 гр

• Шашлык из форели, соус тартар, 75/10 гр

Десерты

• Меренговый рулет с вишней и творожным кремом, 40 гр

• Профитроли с песочным штрейзелем и заварным кремом, 40 гр

• Сезонные фрукты, 100 гр

Банкетное меню (BBQ «Кальвадос»)

6200₽

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию

БАНКЕТЫ



Закуски и салаты

• Форель шеф-посола с каперсами, оливками и лимоном, 30 гр

• Белая рыба холодного копчения с зеленым салатом, 

30 гр

• Ростбиф с маринованными овощами и горчицей, 30 гр

• Сыровяленая шейка коппа с вялеными томатами, оливками и 

рукколой, 40 гр

• Свежие овощи с пряной зеленью и сыром чечил, 50 гр

• Ассорти солений (черемша, томаты, огурцы двух видов, 

маринованный лук) , 30 гр

• Салат из бакинских томатов с кинзой и ялтинским луком, 75 гр

• Салат с подкопченной куриной грудкой, сельдереем и грецкими 

орехами, 75 гр

• Салат нисуаз со свежим тунцом, зеленой фасолью, оливками и 

томатами черри, 75 гр

Горячая закуска

• Хачапури по мегрельчки с сулугуни, 70 гр

• Пеновани со шпинатом и ароматной зеленью, 70 гр

Хлеб

• Ассорти багетов, лавашей и лепешек, 60 гр

Напитки

• Вода минеральная Азимут, негаз 500 мл

• Чай/Кофе (молоко, сахар, лимон)

• Морс клюквенный, 200 мл

Шашлыки (сервируются в чайфинг дишах на фуршетной линии)

• Люля кебаб из индейки с кабачками, мятой и соусом чимичури, 75/10 гр

• Подкопченая форель, соус тар тар, 75/10 гр

• Овощи гриль с соусом песто, 75/10 гр

Карвинг станция, казан на открытом огне:

• Плов с говядиной, нутом и салатом ачик-чучук, 150/30 гр

Десерты

• Сезонные фрукты, 150 гр

Банкетное меню (BBQ «Казан») 

6400₽

Стоимость указана из расчета на одного человека, с учетом НДС 22%. Обслуживание 10% взимается отдельно К содержанию

БАНКЕТЫ



Игристое вино мл ₽

Chateau Tamagne брют, Россия 750 1500

«НУВОЛЕ» брют, Россия 750 1500

Алеотти Ламбруско дель Эмилия, полусладкое, Италия 750 1600

Алеотти Ламбруско дель Эмилия Розато, полусладкое, Италия 750 2300

Фиестино Брют, Италия 750 1800

Био Био Бабблс, Италия 750 2900

Кава Доминио дель Деррамадор Брют, Испания 750 2700

Белое вино мл ₽

Мамико Цинандали, сухое, Грузия 750 1500

Пино Гри-Мускат, сухое, Россия 750 1500

Тьерра Наталь бланко, сухое, Испания 750 1600

Альма Романа Пино Гриджо, полусухое, Италия 750 1750

Терре Аллегре Треббьяно Апулия, полусладкое, Италия 750 1850

Селлар Селекшн Совиньон Блан, сухое, Чили 750 1750

Риго Риго Шенен Блан, сухое, Южная Африка 750 1850

Дос Капричос Бланко, сухое, Испания 750 1950

Верначча ди Сан Джиминьяно, сухое, Италия 750 1950

Трапиче Шардоне, белое, Аргентина 750 2100

Вега дель Кампо Вердехо, сухое, Испания 750 2300

Санте Риве Соаве, сухое, Италия 750 2500

Розовое вино мл ₽

Кампо Делия Ла Манча Росадо, сухое, Испания 750 1850

Пино Гриджо Розе, полусухое, Италия 750 2300

Коньяк мл ₽

Абрау Дюрсо 1870 700 5200

Арарат 5* 700 5700

Монэ, Франция 700 8900

Камю, Франция 700 12300

Красное вино мл ₽

Мерло-Каберне, сухое, Россия 750 1500

Тьерра Наталь тинто, сухое, Испания 750 1600

Риго Риго Пинотаж, сухое, Южная Африка 750 1850

Бруни Монтепульчано д'Абруццо, сухое, Италия 750 1850

Терре Аллегре Санджовезе Апулия, полусладкое, Италия 750 1850

Дос Капричос Тинто, сухое, Испания 750 1950

Кейп Ориджинал Пинотаж 750 2100

Трапиче Каберне Совиньон 750 2100

Селлар Селекшн Карменер, полусухое, Чили 750 1750

Каролина Ресерва Каберне Совиньон 750 2500

Кьянти, Конти Серристори, сухое, Италия 750 2300

НАПИТКИ



Безалкогольные напитки

Фруктовые напитки мл ₽

Домашний морс клюквенный 200/1000 180/900

Сок разливной (апельсин) 200/1000 140/700

Сок в стекле (томат/апельсин/яблоко /вишня) 200 300

Газированные напитки мл ₽

"Добрый" кола /кола-зеро (апельсин/лимон –лайм) 250 300

Тоник Рич 330 300

Лимонад домашний (лимон – лайм/клубника-малина) 1000 950

Вода мл ₽

Минеральная вода АЗИМУТ, негаз (пластик) 500 130

Bon Aqua стекло газ/негаз (стекло) 330 300

Виски мл ₽

Дюарс Уайт Лейбл 500 4900

Джим Бим 500 6900

Водка мл ₽

Русский Стандарт 500 1500

Русский Стандарт 1000 2400

Русский Стандарт Голд 1000 2700

Русский Стандарт Платинум 1000 2900

Царская Золотая 1000 3000

Белуга Нобл 1000 5100

НАПИТКИ


